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Vorspeisen und Salate

¢ Tomaten-Basilikum-Suppe

¢ Chicoreeschiffchen mit Rdaucherlachsstreifen und
Senf-Dill-Sauce

¢ rosa gebratenes Roastbeef an Friseesalat mit gebratenen
Pilzen und Krdutervinaigrette

¢ Antipastivariation

¢ groffer Bunter- Sommersalat mit verschiedenen Dressings

% Tomate-Mozzarella-Carpaccio

¢ Platte von italienischen Schinken mit Melonenbdlle

¢ Bruschetta

Hauptgerichte
¢ Hihnchenbruststreifen in einer leichten Currysofie
¢ Gediinstete Riesengarnelen mit Kirschtomaten in einer
raffinierten Weiffweinsauce
¢ gegrilltes Baramundifilet auf Mango-Chutney
s Champignonkopfe gefiillt mit Krduterkdse
¢ Burgunder-Braten mit Waldpilzen und Lauchgemiise
< Uberbackene Zucchinischiffchen mit griechischer
Hackfleischfiillung
s diinne Filets vom Schwein in Gorgonzolasauce
*» marinierte Rinderstreifen auf frischen Gemiise

*
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Beilagen
*» Krduterreis

¢ Rosmarinkartoffelecken

¢ Farfalle- Nudeln

¢ Kartoffelréstinchen

¢ Buntes Sommergemiise — Auswahl
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Sommer- Sonne- Heiraten

Desserts
% Panna Cotta mit Erdbeeren
¢ Zitronencreme mit frischer Minze
¢ Obstsalat von frischen Friichten mit Sahnedekor
% grofie Kdiseauswahl mit frischen Trauben
¢ frischgebackenes Ciabatta und Olivenbrot
¢ mediterrane Dippsaucen

Biifett 28,00 € pro Person

Der Biiffetvorschlag kann je nach Bedarf gedndert werden.

Mit freundlichen Griifyen

Kerstin Nickel
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